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Alojamientos

2 LOS HOTELES DEL ARLANZA

HOSTAL POSADA DEL CERRATO

HOTEL TRES CORONAS DE SILOS

HOTEL RURAL SABINARES DEL ARLANZA

03 2 ESTRELLAS. 24 PLAZAS

04 2 ESTRELLAS. 16 PLAZAS

FINCA EL CERCADO

LA POSADA DE EUFRASIO

HOSTAL CATALINA DE AUSTRIA

05

06

07

08

3 ESTRELLAS. 24 PLAZAS

3 ESTRELLAS. 20 PLAZAS

3 ESTRELLAS. 35 PLAZAS

4 ESTRELLAS. 20 PLAZAS

PARADOR DE LERMA 09 4 ESTRELLAS. 130 PLAZAS



Empresa joven y dinámica, que valoran la calidad
de sus servicios.  Desde la inauguración de su
Hostal y Restaurante, en diciembre de 2009, han
recibido la visita de numerosos clientes, que
valoran la calidez de sus instalaciones, la
amabilidad de su personal y la comodidad de los
servicios que dispensan en su Hostal. 

Hostal
Catalina de
Austria

3 LOS HOTELES DEL ARLANZA

C/ Afuera 69 34230 
Torquemada (Palencia) 

T: +34 979 800 474 
catalinaaustria@hotmail.com   

 http://www.catalinadeaustria.es/  



Empresa familiar, dedicada al sector del turismo
rural, la cual está enfocada a la producción, la
comercialización y la restauración de productos de
la Comarca del Cerrato.  El lugar idóneo para pasar
unos días visitando la comarca del Cerrato, las
bodegas declaradas Bien de Interés Cultural o sus
parajes naturales.  Servicio de cafetería y
restaurante.

Hostal
Posada del
Cerrato

4

C/ Real, 4  34240 Baltanás (Palencia) 
T: 979 79 01 / 661 80 15 15 / 607811880

informacion@laposadadelcerrato.es  
 www.laposadadelcerrato.es  

LOS HOTELES DEL ARLANZA



Hotel bioclimático y sostenible, ideado para descansar,
comer bien, disfrutar de la naturaleza y la vida rural.
Situado estratégicamente para realizar actividades y
visitas, descubriendo la Ribera y Los Sabinares del Arlanza. 
Hay zona de huertas, animales de granja y un jardín
botánico, que incluye las variedades de uva que se utilizan
en la elaboración de los vinos de la zona. Y además hay un
amplio comedor con comidas por encargo.

Hotel Rural Bioclimático

5 LOS HOTELES DEL ARLANZA

C/ Turriendas 70  09347
 Puentedura (Burgos)

 T: +34 947 616 908 / +34 667 470 680
info@sabinaresdelarlanza.com    
 www.sabinaresdelarlanza.com 

Sabinares del
Arlanza



Te ofrecen un servicio de alojamiento y
restauración, en el centro histórico de Lerma. En
su Posada encontrarás un paréntesis al ajetreado
y ruidoso mundo de la ciudad.  
 
Se puede degustar una exquisita y sencilla comida
lermeña, regada con una amplia bodega de caldos
de la Ribera Arlanza. La capacidad de los servicios
gastronómicos se ofrecen en varios ambientes,
con una ámplia oferta.

Posada de
Eufrasio

6 LOS HOTELES DEL ARLANZA

C/ Vista Alegre, 9 09340 
Lerma (Burgos) 

T: +34 947 170 257
informacion@posadadeeufrasio.com  

 www.posadadeeufrasio.com 



El Hotel Tres Coronas de Silos, se encuentra en un
palacio del SXVIII, enfrente del monasterio
benedictino famoso por el canto gregoriano, posee
el mejor claustro románico del mundo, y el ciprés
al que todo el mundo le compone un poema.  
 
A su vez, el Hotel dispone de un restaurante en la
planta baja, especializado en asados, verduras,
setas y postres caseros. 

Hotel Tres
Coronas de
Silos

7 LOS HOTELES DEL ARLANZA

Plaza Mayor, 6 09610 
Santo Domingo de Silos (Burgos) 

T: +34 947 390 047
reservas@hoteltrescoronasdesilos.com  

 www.hoteltrescoronasdesilos.com 



El Cercado es una finca familiar totalmente
amurallada de 50 hectáreas que garantiza la
exclusividad, donde el verdadero lujo es el espacio
y el silencio. 
 
Especializados en experiencias a medida, ofrecen
catas de vino, maridajes o degustaciones
gastronómicas. También hay un Pabellón de
Eventos para grupos. 
 
 

Finca 
El Cercado

7 LOS HOTELES DEL ARLANZA

Ctra. Antigüedad, 3, 34240
 Baltanás (Palencia)

 Teléfono: 610 54 35 37
info.fincaelcercado@gmail.com 

www.fincaelcercado.com



El impresionante Palacio Ducal de Lerma,
convertido en Parador, se ubica en la parte alta de
la villa. El hotel cuenta con un patio central
rodeado de bellas galerías de columnatas. La
elegancia y majestuosidad de este palacio de la
época de los Austrias, y sus preciosos interiores
de cuidada iluminación y decoración, harán que tu
estancia en él se convierta en una experiencia muy
especial. 
Dentro del restaurante del Parador se ofrece una
nutrida carta de recetas de vadia y degustación de
vinos del Arlanza.

Parador 
de Lerma

8 LOS HOTELES DEL ARLANZA

                            Plaza Mayor, 1
 09340 Lerma Burgos

 +34 947177110 +34 947170685
lerma@parador.es  



Restaurantes
RESTAURANTE CASA GALÍN

RESTAURANTE TIKY

CAFETERÍA RESTAURANTE LIS 2

09 Comida de vanguardia.

11 Comida tradicional.

10 RESTAURANTES DE LA RUTA DEL VINO ARLANZA

RESTAURANTE ASADOR LOS CARACOLES

RESTAURANTE LOS FOGONES DE LERMA

RESTAURANTE PARADOR DE LERMA

12

13

14

15

Comida tradicional.

Comida tradicional.

Comida tradicional.

Comida tradicional.

RESTAURANTE LOS TRES SENTIDOS 16 Comida tradicional.



RESTAURANTE 

CASA GALÍN
C O V A R R U B I A S

P l a z a  D o ñ a  U r r a c a  4  0 9 3 4 6  

C o v a r r u b i a s  ( B u r g o s )

 T :  + 3 4  9 4 7  4 0 6  5 5 2

i n f o @ c a s a g a l i n . c o m   

 w w w . c a s a g a l i n . c o m

 
 
El restaurante Casa Galín se encuentra enclavado en
el centro de la histórica villa de Covarrubias.   
Fundado en 1830, sus actuales propietarios son la
sexta generación dedicada a elaborar una cocina
castellana, sencilla pero contundente.  
Su máxima es hacer que sus clientes les visiten
pronto de nuevo. 
 
RANGO DE PRECIOS: 12 € - 25€.
TIPOS DE COCINA Mediterránea, Europea, Española
DIETAS ESPECIALES Opciones vegetarianas, 
                                     Opciones sin gluten.
 
El establecimiento tiene también una pensión en el
mismo edificio del restaurante.

 

11RESTAURANTES DE LA RUTA DEL VINO ARLANZA



 CAFETERÍA Y
RESTAURANTE 

LIS 2
L E R M A

P a s e o  D e  L o s  M e s o n e s  3 .  

 0 9 3 4 0  L e r m a  ( B u r g o s )  

T :  + 3 4  9 4 7  1 7 0  1 2 5  /  + 3 4  9 4 7  1 7 1  1 7 4

i n f o @ r e s t a u r a n t e l i s 2 . c o m   

 w w w . r e s t a u r a n t e l i s 2 . c o m  

 
El reconocido restaurante de la familia De Miguel,
inaugurado en 1976, se ubica a los pies de la
colegiata de San Pedro ofreciendo, en un marco de
típica ambientación castellana, su cocina tradicional
de la tierra y el mejor producto.
Está muy bien situado la villa de Lerma. Su personal
destaca por su amabilidad y la comida castellana que
ofrece con los mejores recetas del Arlanza. También
tienen una ámplia carta de vinos.
Es un restaurante con una gran capacidad, de más de
100 personas.
 
TIPOS DE COCINA: Española
DIETAS ESPECIALES Opciones sin gluten.
COMIDAS: Desayuno, Comidas, Cenas.
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 RESTAURANTE 

LOS FOGONES
DE LERMA

L E R M A

C t r a .  M a d r i d - I r ú n  k m .  2 0 3

 0 9 3 9 0  V i l l a l m a n z o  ( B u r g o s )

 T :  + 3 4  9 4 7  1 7 0  0 8 9

i n f o @ l o s f o g o n e s d e l e r m a . c o m   

 w w w . p a l a c i o d e l e r m a . c o m  

Este restaurante, situado junto a la Bodega Palacio de
Lerma, es un perfecto complemento gastronómico
tras su visita a la bodega.  
 
 Ofrecen un servicio de primera por eso mantienen una
clientela permanente. Las personas que vienen de
paso también son recibidas con una atención amable
y personalizada. 
 
Además, después de probar su deliciosa comida, los
clientes repiten. 
 
 
TIPOS DE COCINA: Española
VENTAJAS: Acceso para discapacitados, 
                     Servicio de mesa, Reservas, 
                     Capacidad para grupos.
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 RESTAURANTE 

TIKY
C O V A R R U B I A S

C /  D o ñ a  U r r a c a ,  6  

0 9 3 4 6  C o v a r r u b i a s  ( B u r g o s )  

T :  + 3 4  9 4 7  4 0 6  5 0 5  

F :  + 3 4  9 4 7  4 0 6  5 0 5

i n f o @ r e s t a u r a n t e t i k y . c o m    

 w w w . r e s t a u r a n t e t i k y . c o m    

 Podrás degustar en sus amplios salones, una cocina
inspirada en  la gastronomía tradicional castellana: la  
”olla podrida” hecha a base de alubias rojas, chorizo,
morcilla, costilla adobada y tocino, es el plato típico y
tradicional de Covarrubias.  Es el lugar idóneo para
cualquier celebración, boda o banquete, debido a que
puede albergar hasta 200 comensales. 
 
El menú especial Tiky, lo componen siete primeros
platos y siete segundos a elegir, aun precio muy
asequible.
 
RANGO DE PRECIOS: 10 € - 25 €
TIPOS DE COCINA: Española.
DIETAS ESPECIALES: Opciones vegetarianas,  
 Opciones veganas,  Opciones sin gluten.
COMIDAS: Comidas, Cenas.

14RESTAURANTES DE LA RUTA DEL VINO ARLANZA



 RESTAURANTE- ASADOR 

LOS
CARACOLES

L E R M A

C /  D o n  L u i s  C e r v e r a  V e r a  1 0 ,

0 9 3 4 0  L e r m a  

T .  9 4 7  1 7  0 5  6 3

 i n f o @ a s a d o r c a r a c o l e s . c o m    

 w w w . a s a d o r c a r a c o l e s . c o m   

Podrás degustar en su cuidado salón, una cocina
inspirada en la gastronomía tradicional castellana.
 
Es el  restaurante en el que puedes encontrar comida
de temporada con una elaboración exquisita en la que
destacan los asados y los platos de caza.
 
También destacan en la elaboración de postres. Pero,
sobre todo, en su cuidada carta de vinos entre los que
destacan los Vinos del Arlanza, con los que elaboran
también algunas recetas.
 
TIPOS DE COCINA: Asador, Europea, Española.
DIETAS ESPECIALES: Opciones vegetarianas,                
Opciones sin gluten.
 
COMIDAS: Comidas, Cenas.
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 RESTAURANTE

LOS TRES
SENTIDOS

B A L T A N Á S

C /  M a y o r ,  7

 3 4 2 4 0  L e r m a  

T .  9 7 9  7 9  0 0  7 9

 j o b e s a a n @ . c o m     
w w w . l o s - 3 - s e n t i d o s . n e g o c i o . s i t e / . c o m   

Podrás degustar una cocina inspirada en la
gastronomía tradicional castellana con servicios de
menú tanto de lunes a viernes como durante el fin de
semana.
 
Es el  restaurante en el que puedes encontrar comida
de temporada. En función de las fiestas especiales
también se preparan platos que acompañan a las
celebraciones.
 
Destacan en la elaboración de algunos platos con
vino del Arlanza, como sus conocidas carrilleras al
vino tinto, o el solomillo de cerdo al vino tinto.  Otra
de sus especialidades es el rodaballo a la plancha
con ajo arriero.
 
TIPOS DE COCINA:  Española.
COMIDAS: Comidas, Cenas.
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Alimentación
DEL TRUEQUE AL PERENDENGUE

18 Productos artesanos.

19

16 ALIMENTACION Y TRANSPORTES  DE LA RUTA DEL VINO ARLANZA

PANADERÍA. EL HORNO DE ÁGUEDA

Transporte
20 Empresa de transportes.ARLANZA BUS SL

Productos artesanos.



 PANADERÍA 

EL HORNO
DE ÁGUEDA

V I L L A H O Z

    C t r a .  P a l e n c i a  n º  1 6  

0 9 3 4 3  V i l l a h o z  

T :  + 3 4  9 4 7  1 8 6  0 8 7  /  

+ 3 4  6 4 8  2 1 3  7 5 4

i n f o @ e l h o r n o d e a g u e d a . e s  

 w w w . e l h o r n o d e a g u e d a . e s     

 
 
El Horno de Águeda es un establecimiento
tradicional en el cual las pastas y el pan están
basados en recetas que han pasado de
generación en generación.  
 
Entre sus productos podemos destacar las
rosquillas de naranja, de orujo y de pascua, los
mantecados y hojaldres, así como las tortas de
cabello de ángel.   
 
Son conocidos en la zona por su torta de aceite,
torta rellena de chorizo y el pan rústicos.

18ALIMENTACION  DE LA RUTA DEL VINO ARLANZA



 ALIMENTACIÓN

DEL TRUEQUE AL
PERENDENGUE

L E R M A

   P l a z a  M a y o r ,  6  

0 9 3 4 0  L e r m a  

T :  + 3 4  9 4 7  1 7  2 8  6 0  

d e l t r u e q u e a l p e r e n d e n g u e @ h o t m a i l . e s   

w w w . d e l t r u e q u e a l p e r e n d e n g u e . e s     

 
 
Del Trueque al Perendengue es una de las
empresas de alimentación más significativas del
Arlanza. Enclavada en la Plaza Mayor ofrece una
gran variedad de productos artesanos que se
elaboran tanto en obradores como en los
conventos de monjas de la zona.
 
Entre sus productos podemos destacar las
conserva, los dulces artesanos, los quesos, la
miel, el pan, la morcilla... todos productos
delicatesen..   
 
Destaca en su establecimiento la estantería
dedicada a los Vinos del Arlanza.

19ALIMENTACION DE LA RUTA DEL VINO ARLANZA



 TRANSPORTE

ARLANZA
BUS SL

L E R M A

  T e l é f o n o :  6 0 0  5 0 0  4 0 0

d a n o r t i z a u t o @ g m a i l . c o m

t a x i a r l a n z a b u s . w o r d p r e s s . c o m     

 
 
Empresa dedicada al transporte de viajeros desde
hace casi 30 años. 
 
 Escoge el vehículo que mejor se adapte a tus 
 planes; pequeñas excursiones con amigos,
desplazamientos a eventos, fiestas… 
 
 Disponemos de autobuses con variedad de
plazas.
 
Ofrecemos servicio de taxi y minibus para
desplazarse por toda la comarca. Organizamos
excursiones.
 
Servicio de alquiler y traslado de bicicletas.
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